
UNE SEMAINE SUR DEUX
4 Place Championnet, Grenoble

04.76.27.13.75
Chef Pierrick Vasseur

ENTRÉES - 9 EUROS

Le panais sous toutes ses formes

L'œuf truffé de saison (+ 2 euros)

Crème de panais au lard, panais rôti à la vanille,
chips de panais et crumble noisette/lard

 Velouté de champignons bruns et
son œuf poché truffé

Le maquereau du Chef
Maquereau à l’escabèche, gel citron
et poireau grillé

PLATS - 22 EUROS

Notre plat signature Souris d’agneau (+ 5 euros)
Poulpe à la sauce safran et son risotto
de riz noir vénéré 

Souris d’agneau confite, cuite à basse température
et son gratin de pommes de terre 

Ballotine aux girolles Dorade à la citronnelle
Suprême de volaille en ballotine, 
sauce girolles et son gratin de pommes de terre

Filet de dorade, fumet de poisson à la
citronnelle et son risotto de riz noir vénéré

DESSERTS - 9 EUROS

Pavlova ananas Crème brûlée noisette 
Son sirop au rhum et à la cannelle Crème brûlée noisette et ses noisettes caramélisées

Dessert autour du chocolat et de l’orange
Mousse au chocolat noir, tuile orange,

crumble chocolat noir et gel orange

Nos plats sont élaborés à base de produits frais et de saison 

Formule Entrée Plat ou Plat Dessert - 30 euros

Formule Entrée Plat Dessert - 37 euros


